Le midi, le chef vous propose

Notre chasse

Civet de cerf et sa :___g'drnitqgl;‘e”:'érand-/nére 30--

Noisettes de chevrei)-’fl 'sauce aux airelles 45--

S
il
e

Fondue St-Hubert (chevreuil, cerf " sanglier) 46--

dés deux personnes

La fondue est servie avec une salade mélée et cing sauce maison ainsi que frites ou spitzlis

Nos autres plats sont servis avec un accompagnement a choix :
nouilles, frites, riz ou spatzlis

Provenance des viandes : liévre CH, cerf NZ, sanglier UE, chevreuil FR

8,1 % TVA inclus dans les prix



Motre chasse

Entrée :

Velouté de courge et pet'iﬁk__ lardons grillés

Terrine de liévre sur sa/ade._ et chutney de ﬁgues

Plat :

Civet de cerf et sa garniture Grand-Mére
Filet mignon de sanglier sauce Grand Veneur
Noisettes de chevreuil sauce aux airelles

Fondue St-Hubert (chevreuil, cerf et sanglier)

dés deux personnes
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La fondue est servie avec une salade mélée et cing sauce maison ainsi que frites ou spitzlis

Nos autres plats sont servis avec un accompagnement a choix :
nouilles, frites, riz ou spatzlis

Provenance des viandes : liévre CH, cerf NZ, sanglier UE, chevreuil FR

8,71 % TVA inclus dans les prix



Suggestions du Chef

Samedi midi

F on d ue S t 'H u bé'l‘ t (des 2 personnes)

Chevreuil / Cerf/ Sanglier
Cing sauces maison

Salade mélee

Civet de cerf

Garniture grand-meére

Noisettes de chevreuil

Sauce aux airelles pp. 45.-

Accompagnement a choix :

- nouilles

- frites
- spatzlis
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